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Gustavs Apérovarianten 

Gluschterli
Hausmarinierte Oliven • Nussmix

Rindswurstmöckli • Sesam- und Käseflûtes

pro Person: 9.–

Probiererli
Mini-Brezel • Linsensalat

hausmarinierte Oliven • Alpkäsewürfel • Lachstatar auf Crostini
Roastbeef mit Tartarsauce

pro Person: 16.–

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien  
oder Intoleranzen auslösen können, informieren dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF und inkl. 7,7 % MWST. Debit und Kreditkarten sind unser bevorzugtes Zahlungsmittel



Gustavs Apérovarianten 

Magechratzerli
Hausmarinierte Oliven • Goldwurstmöckli • Nandos Kartoffelsalat
Linsensalat • Mini Rinds- oder Veganburger • gegrillter Geisskäse

Weisswurstrondellen mit Süsssenf • Mini-Brezel

pro Person: 18.–

Magefüller
Hausmarinierte Oliven • Goldwurstmöckli • Alpkäsewürfel

Lachstatar auf Crostini • Nandos Kartoffelsalat • Linsensalat
Mini Rinds- oder Veganburger • gegrillter Geisskäse

Weisswurstrondellen mit Süsssenf • Mini-Brezel
Tiramisu

pro Person: 25.–

Auf Wunsch stellen wir Ihnen gern individuelle Apérohäppli  
aus unserer Karte zusammen.   

Unsere Apéros gibt es auf Vorreservation ab 15 Personen.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien  
oder Intoleranzen auslösen können, informieren dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF und inkl. 7,7 % MWST. Debit und Kreditkarten sind unser bevorzugtes Zahlungsmittel


